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1. TABLA DE MODELO

TDEB/10
PROFUNDIDAD EXTERIOR 15 cm
ANCHO EXTERIOR 126 cm
ALTO EXTERIOR 85 cm
POTENCIA 1000 w
DETERMINACIONES 10
DIAMETRO ASIENTO TERMICO 7cm

2. INSTALACION DEL TDEB

‘ Desembale la bateria de extraccién TDEB con cuidado. Si utiliza
“ \o un cutter o tijera afilada, evite cortes profundos para no danar

los laterales y demas componentes del equipamiento.

/7 \ Posicionarla en un lugar seguro, nivelado y cercano a una fuen-
te eléctrica.

Conecte el suministro de agua desde la valvula esférica de 2".

‘N
‘(((((.(C De modo similar conecte la salida de agua teniendo en cuenta

la seccién roscada de %2”".

Ensamble el matraz butt con el tubo de extraccion, mediando
entre ellos un tapoén de goma.

PRECAUCION: manipular con especial y sumo cuidado los ele-

mentos de vidrio.




Posicionar el material de vidrio ensamblado en el asiento térmi-
co y ajustar la altura del asiento hasta que el cano refrigerante
y su tapa encastren en la boca del tubo de extracciéon. Tomar
la referencia de la altura, desajustar el asiento y liberar el ma-
terial de vidrio para cuando se comience con el procedimiento

de extraccion.

Yo

Conecte TDEB a la linea eléctrica teniendo en cuenta la tensién
de trabajo del extractor (220v/50hz) y el tipo conexion (IRAM-
2071). Aseglrese de que la instalacion eléctrica soporte la po-
tencia eléctrica demandada por el equipo, para esto consulte la

«TABLA DE MODELOS» y corrobore los watts de consumo.
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3. PUESTA EN MARCHA

Las siguientes indicaciones metodolégi-
cas corresponden a la Resolucion 159/96,
del Instituto Argentino de Sanidad y Cali-
dad Vegetal de la Replblica Argentina. No
obstante, es menester del usuario final el
tener una referencia metodolégica porme-
norizada que le asegure el éxito del pro-
ceso. Los equipamientos e insumos que
se necesitan para llevar adelante esta
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Homogeneizar y pesar aproxima-
damente 30 gramos de muestra
libre de cuerpos extranos obteni-
da por cuarteo.
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El equipamiento puede mantenerse conectado a la red eléc-
trica y resguardado de cualquier riesgo eléctrico simplemente
pulsando en «OFF» (O) la tecla «ON/OFF».

En este punto el equipamiento esta correctamente ensambla-
doy listo para comenzar a utilizar.

metodologia son: equipo Extractor Butt
(TDEB), Estufa de Aire Forzado (TDSF), Moli-
nillo a Cuchilla Horizontal (TDMC), zaranda
de 2 milimetros de diametro, papel de fil-
tro Whatman GP, balanza de precision de
0,01 g., material de vidrio para extraccién
Butt (matraz, sifén y condensador). Como
reactivo se recomienda hexano (C6H14)
normal fraccion 62/68°C.

Moler en el molinillo a cu-
chilla horizontal (TDMC), de
manera tal que no menos del
99% pase a través de una za-
randa que posea orificios circulares de 2
milimetros de diametro.



Homogeneizar y pesar 5 gra-
mos (+/- 0,01 g.) del material
molido, incluido el maximo de
uno por ciento (1%) sobre za-
randa anteriormente mencionada.

y
»

L)

Pasar cuantitativamente a una
hoja de papel de filtro y hacer
el cartucho segln especifica-
cion AOCS-Aa4-38. Pesar in-
mediatamente la muestra molida para
futuras determinaciones de humedad.

Colocar el cartucho en el conjunto extrac-
tor Butt, cuyo matraz ha sido previamen-
te tratado. Agregar aproximadamente 50
mililitros de hexano normal y extraer du-
rante el tiempo indicado, segln el grano.

il

Calculo:

P-T

MG% = x 100 =(P-T) X 20

Siendo:

MG%: Porcentaje de materia grasa sobre
sustancia himeda y limpia.

P: Peso del matraz mas materia grasa.

T: Tara del matraz.

M: Peso de la muestra molida 5 gramos.

GRANO TIEMPO
Girasol 2 horas
Colza 5 horas
Soja 6 horas
Mani 4 horas
Cartamo 2 horas
Lino 8 horas

Finalizada la extraccion, evaporar hasta que la mayor parte del solvente
haya sido eliminado. Llevar a estufa con circulacién forzada (TDSF), a 130°
C durante una hora. Enfriar a temperatura ambiente y pesar.

100 x MG %
100 - H%

MG% s.s.s.=

Siendo:

MG % s.s.s.: Porcentaje de materia grasa
sobre sustancia seca y limpia.

MG %: Porcentaje de materia grasa sobre
sustancia humeda y limpia.

H %: Porcentaje de humedad de referen-
cia sobre sustancia limpia y molida.

El porcentaje de materia grasa se expresara al décimo, las determinaciones deberan
efectuarse por duplicado y el promedio no debera diferir en mas del 1 % de los valores
parciales obtenidos.



4 MATERIAL DE VIDRIO

Sistema refrigerante
de hidro bronce.

Tubo de
extraccion

Cartucho
interno

Tapén
de goma

Matraz
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